
Restaurant  de  l ’Egl i se
9  place  Saint-Jean 
37130 Langeais
Réservat ions  au 02 .47 .28 .74 .35

Nénuphar  de  betterave

Menu Saint -Valentin
vendredi 14 février au soir

Sex on the  f i sh

Quand Clémentine rencontre  chocolat

ENTRÉES

PLATS

DESSERT

Crousty  Carotte

Canette  taoïsme

Coupe de pétillant à l’apéritif offerte

Formule non végétarienne : 35 euros
Formule végétarienne : 30 euros
Accords mets et vins :  15 euros

Chenin by Grégoire, Domaine des Geslets 2022

 Grolleau, Vin nature d’Adrien Balloche 2020

Chinon, Cuvée de pâque, Domaine de la Rôche Honneur 2023 

Coupe de pétillant

Clément ine  rôt i e  au  beurre ,  sab lé  bre ton  au sarras in ,  ganache  choo lat  no ir
66%

Carot te  façon sauc i s s e  fumée  croust i l lante ,  jus  d ’ o ignons  cor sé ,  c rémeux de
choux de  Bruxe l l e s  à  l ’ a i l  conf i t  e t  f r i t e s  de  po l enta

Fi l e t  de  canet te  laquée  au  mie l ,  sauce  so ja  e t  g ingembre ,  noui l l e  soba ,
sh i i takés  e t  pé ta l e s  de  choux de  Bruxe l l e s

Bet terave  fumée ,  jaune  d ’œuf  conf i t ,  v inaigre t t e  c l ément ine  e t  cor iandre
moulue ,  cou l i s  d ’ ép inard  e t  sarras in  torré f i é

Trui te  fumée  maison ,  v inaigre t t e  à  l ’ o range  e t  vodka ,  be t t erave  râpée  
e t  c ranberr i e s ,  pa in  ce l t e


